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Embaladora Vacuo Profissional SE-410 420mm

Informacoes do Produto

SKU: SM1140641 Modelo: 1140641
Marca: Sammic EAN: N/D
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1140641

Descricao Resumida



Embaladora de vacuo profissional de camara SE-410, com bomba Busch, barra de
soldadura de 420mm e controlo por sensor. ldeal para hotelaria e restauragédo, garante

selagem perfeita e preservacao de alimentos.

Descricao Completa

Embaladora Vacuo Profissional — Principais Vantagens

A embaladora (ou seladora) profissional SE-410 é a solugdo ideal para cozinhas Horeca que
procuram uma maquina de vacuo de camara robusta e eficiente. Equipada com tecnologia de ponta,
incluindo uma bomba Busch e controlo de vacuo por sensor, garante o embalamento perfeito de
alimentos, prolongando a sua frescura e otimizando o armazenamento e a preparagdo. ldeal para
restaurantes, hotéis, talhos e outras operacdes que exigem rigor e higiene alimentar.

Com um painel digital intuitivo e display de percentagem de vacuo, as operacdes de embalamento
tornam-se simples e precisas. A funcdo "vacuo plus" e o botdo "pausa" para marinar alimentos
oferecem versatilidade e controlo total. A seguranca é primordial, com controlo por sensor para
liquidos e descompresséo controlada por impulsos, prevenindo derrames e garantindo resultados
consistentes.

Construida integralmente em acgo inoxidavel, tanto na carrocaria como na cuba embutida, a
embaladora SE-410 é sinénimo de durabilidade e facil manutencédo. A tampa transparente permite a
monitorizagdo visual do processo. Funcionalidades como o programa dry-oil para secagem da
bomba e o contador de horas para mudanca de 6leo asseguram a longevidade do equipamento e um
desempenho fiavel a longo prazo, sendo um investimento inteligente para qualquer negécio.

Aplicacbes

Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de aplicacdes comerciais e
industriais. Desde pequenos restaurantes e pastelarias a grandes refeitérios e unidades de catering,
a sua capacidade de bomba de 10 m¥h e barra de soldadura de 420 mm adaptam-se a volumes de
trabalho exigentes. E igualmente eficaz para o embalamento de por¢des individuais, produtos a
granel ou para a preparacéo de alimentos para cozedura sous-vide, garantindo a conservacao ideal

e a seguranca alimentar em todas as utilizagdes.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade da bomba

Capacidade da bomba (60 Hz)

Comprimento da barra de soldadura

Poténcia Total

Pressdo vacuo (maxima)

Alimentacéo elétrica

Ficha (Plugue)

Dimensdes internas da cuba

Largura interna

Profundidade interna

Altura interna

Dimensdes exteriores

Largura exterior

Profundidade exterior

Largura exterior

Peso liquido

Ruido de fundo

10 m3/h

12 m3/h

420 mm

370 W

2 mbar

230V /50-60 Hz / 1~ (3.4 A)

AU/NZ (AS 3112 10A / 2P+G)

430 mm

415 mm

145 mm

484 mm

529 mm

413 mm

48.9 kg

32 dB(A)



