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Grelha Gastronorm 2/1 Aco Inoxidavel (530x650mm)

Informacoes do Produto

SKU: SM9770700 Modelo: 9770700

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9770700

Descricao Resumida



Grelha gastronorm 2/1 profissional em aco inoxidavel 18/10, com 530x650mm, para

otimizar a organizacao e circulacdo em cozinhas HORECA. Duravel e higiénica.

Descricao Completa

Grelha Gastronorm 2/1 — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o desempenho em ambientes profissionais, esta grelha gastronorm 2/1
oferece a robustez e versatilidade indispensaveis para a hotelaria, restauracdo e cozinhas industriais.
A sua construgcdo em aco inoxidavel 18/10 garante uma resisténcia superior a corrosao e uma

durabilidade excecional, mesmo sob uso intensivo.

Perfeita para suportar diversos tipos de alimentos e utensilios, esta grelha (ou prateleira gastronorm,
como também é conhecida) facilita a organizacdo e otimiza a circulagdo do ar em fornos
combinados, frigorificos, congeladores e bancadas de preparacdo. A limpeza e manutencdo sao
simplificadas, gracas a superficie lisa e higiénica do aco inoxidavel.

Aplicacdes

Esta grelha gastronorm é ideal para uma vasta gama de aplicagdes em cozinhas profissionais. Pode
ser utilizada para assar, grelhar, arrefecer, drenar e armazenar alimentos em fornos, camaras
frigorificas e carros de transporte. E uma solugdo versatil para restaurantes, hotéis, cantinas,
pastelarias e qualquer estabelecimento que necessite de maxima eficiéncia e higiene no

manuseamento de alimentos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel 18/10
Formato GN 2/1

Dimens&es (Largura x 530 x 650 mm

Profundidade)



