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Tampa GN 2/3 em Inox com Orificio para Concha

Informacoes do Produto

SKU: SM9252320 Modelo: 9252320

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9252320

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/10, com orificio para concha. Ideal para

conservacao e servigo de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm 2/3 — Principais Vantagens

A tampa Gastronorm 2/3 (ou coifa GN 2/3) em aco inoxidavel 18/10 € um acessorio essencial para
qualquer cozinha profissional, garantindo a maéaxima higiene e eficiéncia na conservacdo de
alimentos. O seu design robusto e a qualidade superior do material asseguram uma longa

durabilidade e resisténcia a corrosédo, indispensaveis em ambientes de uso intensivo.

Com um orificio central inteligentemente concebido, esta tampa permite o posicionamento
conveniente de colheres ou conchas, facilitando o servico e evitando a contaminacéo cruzada. E a
solucado perfeita para manter os alimentos quentes ou frios a temperatura ideal, quer seja em buffets,
linhas de servigo ou para armazenamento.

A conformidade com as normas Gastronorm standard assegura a sua perfeita integracdo com todos
os recipientes GN 2/3 existentes, otimizando o fluxo de trabalho e o espaco na cozinha, contribuindo
para uma operacao mais organizada e produtiva.

Aplicacdes

Esta tampa €é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos Horeca, incluindo restaurantes, hotéis,
cantinas, servicos de catering e cozinhas industriais. E particularmente Gtil em buffets quentes e frios,
permitindo servir com facilidade enquanto se mantém a integridade térmica dos pratos.

Perfeita para operacdes de alto volume, onde a eficiéncia e a higiene sdo cruciais. A sua
versatilidade permite que seja utilizada tanto para a preparacdo e conservacao de alimentos como

para o servico direto ao cliente, garantindo um manuseamento seguro e profissional.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel 18/10

Tamanho GN 2/3 (354x325 mm)



Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Recipientes Gastronorm 2/3

Detalhe Adicional Orificio para Concha/Colher



