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Tampa Gastronorm 1/4 Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SM9255300 Modelo: 9255300

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9255300

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 1/4 em aco inoxidavel 18/10, essencial para conservacao e

organizagao em cozinhas profissionais. Garante higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm 1/4 — Principais Vantagens

Esta tampa Gastronorm 1/4 (tampa GN) € um acessorio essencial para a organizacao e conservagao
de alimentos em qualquer cozinha profissional. Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade,
garante durabilidade, resisténcia a corrosdo e uma higiene impecavel, aspetos cruciais no setor
HORECA.

Com um design pensado para o uso intensivo, esta tampa assegura um fecho eficaz, contribuindo
para a manutencéo da temperatura e frescura dos alimentos, seja em frigorificos, buffets ou fornos. A
sua robustez permite um manuseamento seguro e pratico, otimizando o fluxo de trabalho diario.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios, servicos de catering e cozinhas industriais que procuram
eficiéncia na gestdo de ingredientes e pratos prontos. Perfeita para cobrir contentores Gastronorm
1/4 utilizados para armazenamento, transporte ou exposicao de alimentos em buffets frios e quentes,

garantindo a sua protecéo e conservagdo em conformidade com as normas de seguranca alimentar.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel 18/10

Tamanho GN 1/4



