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Tampa Gastronorm 1/3 em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SM9254300 Modelo: 9254300

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9254300

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel 18/10, ideal para armazenamento e

transporte de alimentos em cozinhas profissionais. Higiénica e duravel.

Descricao Completa

Tampa Gastronorm 1/3 — Principais Vantagens

Esta tampa Gastronorm 1/3 € um componente essencial para qualquer cozinha profissional,
oferecendo uma solugéo robusta e higiénica para o armazenamento e transporte de alimentos.
Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante durabilidade excecional e resisténcia a

corrosdo, indispensavel em ambientes de restauracao intensivos.

O design padrdo Gastronorm assegura perfeita compatibilidade com os contentores GN 1/3,
proporcionando um encaixe hermético que ajuda a manter a frescura e a temperatura dos alimentos.
Esta estandardizacao facilita a organizacdo e otimiza o espaco em bancadas, frigorificos e fornos,
tornando a gestdo de cozinha mais eficiente.

A versatilidade desta tampa (ou cobertura, como € por vezes chamada) estende-se a diversas
aplicacOes, desde a conservacao de ingredientes em camaras frias até ao servico de buffet, onde a
manutencéo da temperatura e a prevencdo de contaminacdo sdo cruciais. E facil de limpar e cumpre
rigorosas normas de higiene, contribuindo para a seguranca alimentar do seu estabelecimento
HORECA.

Aplicacodes

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas, servicos de catering e bares, esta tampa Gastronorm é
perfeita para proteger alimentos durante a preparacdo, armazenamento e transporte. E igualmente
adequada para buffets e mesas de aquecimento, onde ajuda a preservar a temperatura e a
qgualidade dos pratos servidos. Pode ser utilizada em frigorificos, congeladores, fornos e banhos-
matria.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel 18/10

Tamanho GN 1/3 (176 x 325 mm)



