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Cuvete Gastronorm Perfurada 1/2 Aco Inoxidavel 9 L

Informacoes do Produto

SKU: SM9053152 Modelo: 9053152

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

v‘ﬁg £ |

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9053152

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm perfurada GN 1/2 em aco inoxidavel 18/10, com 265x325x150 mm

e 9 litros de capacidade. Essencial para drenagem em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm Perfurada — Principais Vantagens

Esta cuvete Gastronorm perfurada, um essencial em qualquer cozinha profissional, oferece uma
solucdo robusta (ou "bandeja GN") para 0 manuseamento e conservagdo de alimentos. Fabricada
em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante uma durabilidade excecional e resisténcia a
corrosdo, sendo ideal para ambientes de uso intensivo como restaurantes, hotéis e servigos de
catering.

A sua concecao perfurada é perfeita para processos que requerem drenagem eficaz de liquidos,
como cozedura a vapor, branqueamento ou descongelacédo, mantendo a qualidade e integridade dos
alimentos. A capacidade de 9 litros otimiza a gestdo do espaco em fornos combinados, banhos-maria
ou expositores refrigerados.

Desenvolvida para satisfazer as exigéncias da industria HORECA, esta cuvete assegura a maxima

higiene e é facil de limpar, contribuindo para a eficiéncia operacional da sua cozinha.

Aplicacdes

Esta cuvete é extremamente versatil e indispensavel em cozinhas industriais, hotéis, restaurantes,
pastelarias e cantinas. E ideal para a preparacdo, armazenamento, transporte e exposicdo de uma
vasta gama de alimentos, desde vegetais cozidos a vapor a carnes e peixes. Perfeita para uso em
sistemas de banho-maria, fornos combinados, balcdes refrigerados e carrinhos de servico,
otimizando a organizacao e o fluxo de trabalho.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Ago Inoxidavel 18/10
Formato GN 1/2

Dimens&es Exteriores (L x P x A) 265 x 325 x 150 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade 9 litros



