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Cuvete Gastronorm Perfurada 1/2 Aco Inoxidavel 265x325x100 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM9053102 Modelo: 9053102

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9053102

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm perfurada GN 1/2 em aco inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas
profissionais. Medidas: 265x325x100 mm, capacidade de 6 litros para diversas

aplicagoes.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm Perfurada GN 1/2 — Principais Vantagens

Concebida para otimizar as operacdes em cozinhas profissionais, esta cuvete Gastronorm perfurada
oferece uma solucdo robusta e higiénica para uma variedade de utilizacGes, desde a cozedura a
vapor até a congelacdo. A sua construcdo em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade garante
durabilidade e resisténcia & corroséo, suportando o uso intensivo em ambientes HORECA exigentes.

A funcionalidade perfurada é ideal para escoamento de liquidos durante a coccao, refrigeracdo ou
descongelacdo, mantendo os alimentos em condic¢des ideais e melhorando a sua apresentacdo. Esta
cuvete (ou bacia gastronémica) € um elemento indispensavel para qualquer estabelecimento que
procure eficiéncia e conformidade com os mais altos padrdes de higiene alimentar.

A otimizacdo do espaco de armazenamento e a facilidade de limpeza sdo garantidas pelo design
estandardizado Gastronorm, permitindo um empilhamento seguro e uma integracdo perfeita em
diversos equipamentos de cozinha, como carrinhos, fornos combinados, buffets e balcGes
refrigerados.

Aplicacbes

Esta cuvete Gastronorm perfurada é perfeita para restaurantes, hotéis, empresas de catering,
cantinas e cozinhas industriais que necessitam de solugbes versateis para a preparagao,
armazenamento e exposicdo de alimentos. E particularmente Gtil em operacdes que envolvam
cozedura a vapor, branqueamento, descongelacao controlada ou drenagem de produtos lavados,
assegurando a maxima higiene e eficiéncia.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel 18/10

Formato GN 1/2



Caracteristica

Largura

Profundidade

Altura

Capacidade

Detalhe

265 mm

325 mm

100 mm

6 litros



