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Cuvete Gastronorm Perfurada GN 2/3 - 354x325x150 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM9052152 Modelo: 9052152

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9052152

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm perfurada GN 2/3 (354x325x150 mm) em aco inoxidavel 18/10,

ideal para cozinhas profissionais. Promove cocg¢ao a vapor e escorrimento eficiente.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm Perfurada GN 2/3 — Principais Vantagens

A cuvete Gastronorm perfurada GN 2/3 (também conhecida como tabuleiro perfurado) é um
elemento essencial em qualquer cozinha profissional, garantindo uma circulacéo otimizada do calor e
um escorrimento eficaz de liquidos. Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, esta
cuvete oferece durabilidade e resisténcia a corrosao, indispensaveis em ambientes de restauracéo

intensiva.

A sua concecao perfurada é ideal para técnicas de coc¢do a vapor, branqueamento de vegetais ou
para manter alimentos quentes e crocantes sem acumulacdo de humidade. A robustez do material
assegura uma longa vida util, mesmo sob uso continuo e em condi¢cbes exigentes, resultando num
excelente retorno do investimento para o seu negocio.

Este tabuleiro gastronémico cumpre as normas de higiene e seguranca alimentar, sendo facilmente
lavavel e resistente a choques térmicos, o que simplifica a manutengédo e garante a conformidade
com os mais elevados padrées.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering, cantinas e qualquer cozinha industrial que
necessite de solugbes eficientes para preparacéo e conservacao de alimentos. Perfeita para cocgéo
a vapor, arrefecimento rapido, descongelamento, e para servir em buffets, mantendo a temperatura e
textura desejadas dos alimentos. A sua versatilidade permite uma adaptacdo a diferentes
equipamentos Gastronorm, otimizando o espaco e a funcionalidade da sua cozinha.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Formato GN 2/3
Material Aco Inoxidavel 18/10

Largura Exterior 354 mm



Caracteristica

Profundidade Exterior

Altura Exterior

Capacidade

Tipo de Furo

Detalhe

325 mm

150 mm

13 Litros

Perfurada



