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Cuba Gastronorm 1/3 Inox Profunda 200 mm - 7,5 Litros

Informacoes do Produto

SKU: SM9054200 Modelo: 9054200

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9054200

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel 18/10, com 200 mm de profundidade e 7,5

litros de capacidade. Ideal para cozinhas profissionais e buffets.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm 1/3 — Principais Vantagens

Concebida para o uso intensivo em ambientes profissionais, a cuba Gastronorm 1/3 (ou recipiente
GN 1/3) destaca-se pela sua robustez e versatilidade. Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta
qualidade, garante uma resisténcia superior a corrosao e uma durabilidade prolongada, essencial

para o ritmo exigente da hotelaria e restauracao.

Este recipiente para alimentos € uma solucdo higiénica e eficiente para cozinhas profissionais, self-
services e buffets. A sua profundidade de 200 mm e capacidade de 7,5 litros otimizam o
armazenamento e a preparacao de grandes quantidades, mantendo os alimentos em condi¢bes
ideais e facilitando o cumprimento das normas HACCP.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas industriais que procuram solugdes
de armazenamento e organizacdo otimizadas. Perfeita para conservar alimentos no frio, transportar
ingredientes ou integrar em banhos-maria e buffets, esta cuba GN adapta-se a diversas finalidades.
A sua padronizagdo Gastronorm assegura compatibilidade com a maioria dos equipamentos de

cozinha profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Formato GN 1/3

Dimensdes (L x P x A) 176 x 325 x 200 mm
Capacidade 7,5 Litros

Material Aco Inoxidavel 18/10



