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Cuvete Gastronorm 1/3 Inox 176x325x40 mm para HORECA

Informacoes do Produto

SKU: SM9054040 Modelo: 9054040

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

\

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9054040

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel 18/10, ideal para uso profissional. Medidas
176x325x40 mm, capacidade 1,6 L. Higiene e durabilidade.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 1/3 Inox — Principais Vantagens

Criada para as exigéncias do setor HORECA e cozinhas profissionais, esta cuvete Gastronorm 1/3
(também conhecida como recipiente Gastronorm) em aco inoxidavel é a solucao ideal para
armazenamento, transporte e apresentacdo de alimentos. A sua construcdo robusta garante
durabilidade e higiene, assegurando a méaxima eficiéncia nas operacgdes diarias.

Fabricada com aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, esta cuvete resiste a corrosdo e a choques
térmicos, sendo perfeita para utilizacdo em fornos, refrigeradores e beralheiras (bans-marie). A sua
compatibilidade com o sistema Gastronorm facilita a integracdo em qualquer linha de buffet ou
equipamento de cozinha.

Aplicacdes

Esta cuvete é extremamente versatil, adequando-se a diversos ambientes profissionais. E ideal para
restaurantes, hotéis, cantinas, empresas de catering e qualquer cozinha industrial que necessite de
padronizacéo e higiene. Pode ser utilizada para armazenar ingredientes, cozinhar pratos no forno,
manter alimentos quentes em buffets ou refrigerar preparacdes.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel 18/10
Formato Gastronorm GN 1/3

Dimensdes Exteriores (L x P x A) 176 x 325 x 40 mm

Capacidade 16L



