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Cuvete Gastronorm GN 2/4 Inox 530x162x100mm 5.5L

Informacoes do Produto

SKU: SM9053104 Modelo: 9053104

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9053104

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm GN 2/4 em aco inoxidavel 18/10, ideal para uso profissional.

Medidas 530x162x100mm e capacidade de 5.5 litros para otimizagédo em cozinhas.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm GN 2/4 Inox — Principais Vantagens

A cuvete Gastronorm GN 2/4 em aco inoxidavel 18/10 é uma solucdo robusta e higiénica para o
manuseamento e armazenamento de alimentos em ambientes profissionais. O seu design e material
de alta qualidade garantem uma durabilidade excecional, resistindo a ambientes de cozinha

exigentes.

Este recipiente (ou bandeja para alimentos) é ideal para cozinhas de alta intensidade, onde a
versatilidade e a conformidade com as normas de seguranca alimentar sdo cruciais. Permite uma
gestao eficiente do espaco, sendo compativel com a maioria dos equipamentos de refrigeracao,
aguecimento e exposicao.

Aplicacdes

Perfeita para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas industriais que procuram otimizar
a sua operacao. Utilizavel em banhos-maria, fornos (até temperaturas adequadas para inox 18/10),
camaras frigorificas e vitrines expositoras. E a escolha ideal para o armazenamento seguro,
transporte e apresentacdo de uma vasta gama de alimentos, desde ingredientes crus a pratos

confecionados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Formato GN 2/4

Material Aco inoxidavel 18/10
Dimens&es Exteriores (Largura x 530 x 162 x 100 mm

Profundidade x Altura)

Capacidade 5,5 litros



