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Acesso rapido
ao produto

Cuvete Gastronorm 2/4 Aço Inoxidável 530x162x20 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM9053024 Modelo: 9053024

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9053024

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 2/4 em aço inox 18/10, de 530x162x20 mm. Ideal para uso

profissional em hotelaria e restauração. Durável e versátil.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 2/4 — Principais Vantagens

A cuvete Gastronorm 2/4 é um recipiente indispensável para a organização e gestão eficiente de

alimentos em cozinhas profissionais. Fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, esta

cuvete (ou container Gastronorm) garante durabilidade e resistência à corrosão, sendo ideal para

uso intensivo em ambientes de restauração e hotelaria.

As suas dimensões padronizadas permitem uma integração perfeita em sistemas de buffet, fornos

combinados, banhos-maria e armários refrigerados, otimizando o espaço e facilitando o

manuseamento. A sua construção robusta assegura uma excelente distribuição e retenção de

temperatura, contribuindo para a manutenção da qualidade dos alimentos.

Aplicações

Este formato de cuvete é extremamente versátil e adequado para uma vasta gama de aplicações na

indústria HORECA. É perfeita para o armazenamento de pequenas porções de alimentos,

preparação de ingredientes em bancadas de trabalho, apresentação em buffets de hotel ou serviço

de catering, e para o transporte seguro de pratos em cozinhas industriais. A sua conformidade com

as normas Gastronorm standard torna-a um componente essencial para qualquer operação alimentar

profissional.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Material Aço inoxidável 18/10

Formato GN 2/4

Dimensões Exteriores (L x P x A) 530 x 162 x 20 mm


