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Cuvete Gastronorm 1/2 Aco Inoxidavel 265x325mm, 100mm
Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: SM9053100 Modelo: 9053100

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9053100

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 1/2 em aco inoxidavel 18/10, com dimensfes de 265x325 mm e
100 mm de profundidade. Ideal para cozinhas profissionais, possui 6 litros de

capacidade.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 1/2 — Principais Vantagens

Esta cuvete Gastronorm 1/2 (também conhecida como tabuleiro GN) € um equipamento essencial
para qualquer cozinha profissional, garantindo a organizacéo e a conservacao eficaz dos alimentos.
Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, a sua durabilidade excecional e resisténcia a

corrosdo asseguram um desempenho fiavel em ambientes exigentes de restauracao.

Com uma profundidade de 100 mm e capacidade de 6 litros, é perfeita para cozinhar, armazenar,
transportar e servir uma variedade de pratos, desde guisados a sobremesas. A sua concecao
robusta permite o uso em fornos, frigorificos e banhos-maria, otimizando o fluxo de trabalho na
cozinha e contribuindo para a eficiéncia operacional.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering, cantinas e qualquer estabelecimento Horeca
gue necessite de solucdes versateis e robustas para a gestdo de alimentos. A cuvete Gastronorm 1/2
é perfeita para buffet, exposicdo em vitrines refrigeradas ou aquecidas, e para processos de
preparacdo em cozinhas com elevado volume de producao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Formato GN 1/2

Material Aco inoxidavel 18/10
Largura 265 mm
Profundidade 325 mm

Altura 100 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade 6 litros



