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Cuvete Gastronorm 2/3, 150 mm Profundidade, Aco Inoxidavel 13 L

Informacoes do Produto

SKU: SM9052150 Modelo: 9052150

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9052150

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas profissionais. Com
354x325x150 mm e capacidade de 13 L, é robusta e versatil para armazenamento e

preparacéo de alimentos.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 2/3 — Principais Vantagens

Esta cuvete gastronorm (também conhecida como recipiente GN) em aco inoxidavel 18/10 é um
equipamento essencial para qualquer cozinha profissional, oferecendo robustez e durabilidade.
Concebida para suportar as exigéncias da hotelaria, restauracao e catering, garante um desempenho

superior no armazenamento, preparagdo e apresentacéo de alimentos.

A sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade confere-lhe uma resisténcia excecional a
corrosao e deformacdo, mesmo em ambientes de uso intensivo. Facil de limpar e higienizar, cumpre
todas as normas de seguranca alimentar, tornando-a ideal para o manuseamento diario de diversos

produtos.

Com uma capacidade de 13 litros e profundidade de 150 mm, permite otimizar o espago e a
organizacdo na sua cozinha, seja em arcas, fornos combinados, banhos-maria ou expositores de
buffet.

Aplicacoes

A cuvete gastronorm 2/3 é versatil e indispensavel em restaurantes, hotéis, cantinas, cozinhas
industriais e servicos de catering, para 0 armazenamento e transporte de ingredientes crus, a
preparacdo de pratos, o arrefecimento rapido ou a manutencdo da temperatura de alimentos em
buffets e linhas de self-service. E perfeita para organizacdo eficiente de camaras frigorificas e
bancadas de preparacgéo de alimentos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Formato GN 2/3
Material Aco inoxidavel 18/10

Largura 354 mm



Profundidade 325 mm

Altura 150 mm

Capacidade 13 litros



