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Cuba Gastronorm 2/3 em Inox 18/10 — 354x325x40 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM9052040 Modelo: 9052040

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9052040

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel 18/10 para uso profissional. Ideal para

restaurantes, hotéis e bares. Dimensdes: 354x325x40 mm, Capacidade: 4L.

Descricao Completa

Cuba Gastronorm 2/3 em Inox — Principais Vantagens

Esta cuba (ou contentor) Gastronorm 2/3 é uma solucdo robusta e higiénica para o
acondicionamento e preparagdo de alimentos em ambientes profissionais. Fabricada em aco
inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante durabilidade excecional e resisténcia a corrosao,

indispensaveis para o0 uso intensivo em cozinhas de hotelaria, restauracao e similares.

Com uma capacidade de 4 litros, a cuba 2/3 GN adapta-se perfeitamente as exigéncias da sua
cozinha, otimizando o espaco e facilitando a gestdo de ingredientes. A sua construgdo em inox nao
s6 assegura a conformidade com as normas HACCP, como também simplifica a limpeza,
contribuindo para manter os mais elevados padrfes de higiene.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitorios, pastelarias e bares que necessitam de uma solucao
eficiente para armazenamento, transporte ou exposicdo de alimentos quentes e frios. As suas
dimensdes padronizadas garantem a compatibilidade com banhos-maria, fornos combinados,
expositores refrigerados e carros de servico, oferecendo versatilidade em qualquer operacao de food

service.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel 18/10
Formato GN 2/3

Dimens&es Exteriores (L x P x A) 354 x 325 x 40 mm

Capacidade 4 litros



