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Cuvete Gastronorm 2/3 Inox 18/10 — 354x325x20 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM9052020 Modelo: 9052020

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9052020

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 2/3 em ac¢o inoxidavel 18/10, dimensdes 354x325x20 mm, ideal

para cozinhas profissionais e restauragao.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm 2/3 Inox — Principais Vantagens

A cuvete Gastronorm 2/3, fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade (18/10), € um elemento
indispensavel na cozinha profissional, garantindo durabilidade e higiene. O seu design robusto e
resistente a altas temperaturas e corrosao assegura um desempenho fiavel no dia a dia do seu

negocio.

Esta cuvete, ou como também é conhecida, bandeja GN, é ideal para otimizar o armazenamento e a
preparacdo de alimentos. A sua conformidade com as normas Gastronorm permite uma integracao
perfeita em sistemas de refrigeracao, fornos e balcdes de exposicao, facilitando a gestdo do espaco
e a eficiéncia operacional.

A superficie em aco inoxidavel 18/10 é facil de limpar e mantém as caracteristicas organolépticas
dos alimentos, contribuindo para a seguranca alimentar e para a qualidade das suas confecdes.

Aplicacdes

Perfeita para uma ampla gama de estabelecimentos Horeca e de hotelaria, incluindo restaurantes,
hotéis, cozinhas industriais, cantinas e servicos de catering. E ideal para armazenar ingredientes,
cozinhar em banho-maria, refrigerar e expor alimentos em buffets, assegurando uma apresentacao
impecavel e a manutengéo da temperatura adequada.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel 18/10
Formato GN 2/3

Dimens&es Exteriores (L x P x A) 354 x 325 x 20 mm

Profundidade 20 mm



