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Cuvete Gastronorm GN 2/1 Inox 18/10 — 56 Litros, 200 mm Altura

Informacoes do Produto

SKU: SM9050200 Modelo: 9050200

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

—

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 9050200

Descricao Resumida



Cuvete Gastronorm 2/1 em aco inox 18/10 com 56 Litros de capacidade. Dimensdes:

530x650x200 mm. Ideal para uso profissional em cozinhas HORECA.

Descricao Completa

Cuvete Gastronorm GN 2/1 — Principais Vantagens

Desenvolvida para o setor HORECA e cozinhas industriais, esta cuvete Gastronorm GN 2/1 (também
conhecida como bandeja GN) representa a solucdo ideal para armazenamento, confecdo e
organizacao de alimentos. Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante durabilidade

excecional e resisténcia a corroséo, fatores cruciais para 0 uso intensivo em ambientes profissionais.

Com uma generosa capacidade de 56 litros e altura de 200 mm, permite otimizar o espaco em
fornos, banhos-maria, frigorificos e buffets, assegurando uma gestdo eficiente dos ingredientes e
pratos prontos. A sua conformidade com as normas Gastronorm standardiza o seu uso em qualquer
equipamento profissional compativel.

A limpeza e manutencado sado simplificadas gracas ao acabamento polido do acgo inoxidavel,
contribuindo para a higiene e seguranca alimentar. Esta cuvete é um investimento robusto que se
traduz em maior eficiéncia operacional e na qualidade do servico prestado nos mais exigentes
contextos de restauracdo e hotelaria.

Aplicacbes

Esta cuvete Gastronorm é indispensavel em restaurantes de grande volume, hotéis, servicos de
catering, cantinas e qualquer cozinha industrial que exija 0 manuseamento e conservacdao de
grandes quantidades de alimentos. Perfeita para utilizacdo em banhos-maria, fornos combinados,
frigorificos, congeladores e bancadas de preparacao de alimentos, facilita a organizacao e o fluxo de
trabalho.

Ideal para a apresentacdo em buffets quentes ou frios, assegurando a manutencéo da temperatura e
a higiene dos alimentos. A sua robustez permite a utilizacdo diaria em ambientes intensivos,
resistindo a choques e lavagens frequentes, inclusive em maquinas de lavar loiga industriais.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Formato GN GN 2/1

Material Aco inoxidavel 18/10

Dimensdes Exteriores (L x P x A) 530 x 650 x 200 mm

Capacidade 56 Litros



