Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 21/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Carro de Servico Inox com 4 Prateleiras 900x500mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5860409 Modelo: 5860409

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5860409

Descricao Resumida



Carro de servigo robusto em aco inoxidavel 18/10 com 4 prateleiras de 900x500mm e

capacidade de 130kg por prateleira. Ideal para transporte eficiente em HORECA.

Descricao Completa

Carro de Servico Inox — Principais Vantagens

O carro de servico inox (também conhecido como "trolley de transporte™) foi concebido para otimizar
a eficiéncia operacional em ambientes de hotelaria, restauracdo e cozinhas industriais. A sua
construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 garante uma durabilidade excecional e conformidade
com as mais rigorosas normas de higiene, tornando-o indispensavel para o transporte seguro e

pratico de alimentos, utensilios ou louca.

As suas quatro prateleiras insonorizadas, com superficies perfeitamente arredondadas, minimizam o
ruido durante o manuseamento, contribuindo para um ambiente de trabalho mais tranquilo. Além
disso, a estrutura soldada em tubo de aco inoxidavel confere uma estabilidade superior, suportando
cargas pesadas sem comprometer a integridade do equipamento.

Equipado com quatro rodas giratérias em borracha (duas delas com travao), este carro proporciona
uma mobilidade fluida e controlada, mesmo em espacos apertados. Os para-choques de borracha
integrados protegem tanto o carro como as superficies envolventes contra impactos acidentais,
prolongando a vida Util do equipamento e mantendo a estética do seu espago.

Aplicacodes

Este carro de servigo é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos no setor HORECA, desde
restaurantes de grande volume e hotéis movimentados até cozinhas industriais, refeitérios e
hospitais. E perfeito para transportar refeicdes, repor stock, recolher louca suja ou movimentar
equipamentos de pequeno porte de forma eficiente e higiénica. A sua capacidade de carga e
mobilidade superior adaptam-se perfeitamente as exigéncias de dinamismo de qualquer cozinha
profissional ou area de servico.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material da Estrutura Tubo de ago inoxidavel 18/10



Material das Prateleiras

Numero de Prateleiras

Capacidade de Carga por Prateleira

Dimens®8es da Prateleira (Largura x
Profundidade)

Rodas

Diametro das Rodas

Para-choques

Dimens8es Exteriores (Largura x
Profundidade x Altura)

Aco inoxidavel 18/10

130 kg

900 mm x 500 mm

4 giratérias em borracha, 2 com travao

125 mm

Borracha

925 mm x 525 mm x 1570 mm



