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Carro de Servico Inox 2 Prateleiras - 900x500 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5860209 Modelo: 5860209

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5860209

Descricao Resumida



Carro de servico profissional em acgo inoxidavel 18/10 com 2 prateleiras. Dimensdes
925x525x932 mm e capacidade de 130 kg por prateleira, ideal para HORECA.

Descricao Completa

Carro de Servico Inox — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e durabilidade do carro de servico em ac¢o inoxidavel 18/10, uma solucéo
robusta e versétil (também designado por carro de apoio) indispensavel para qualquer ambiente
profissional. Este equipamento é projetado para suportar o rigor do uso diario, oferecendo uma
construcdo soldada que garante estabilidade e uma longa vida util em cozinhas industriais, hotéis e
restaurantes.

Equipado com duas prateleiras perfeitamente insonorizadas e com bordos arredondados, este carro
de transporte otimiza o fluxo de trabalho, permitindo o transporte seguro e silencioso de utensilios,
pratos e ingredientes. A facilidade de limpeza e a resisténcia a corrosao, inerentes ao aco inoxidavel,
asseguram a conformidade com as mais exigentes normas de higiene HACCP.

A mobilidade é garantida pelas suas quatro rodas giratérias em borracha, das quais duas possuem
travdo, proporcionando manobras fluidas e seguras mesmo em espacgos confinados. Os para-
choques em borracha protegem tanto o carro como as suas instalagdes contra impactos, tornando
este carro de servico uma adicdo valiosa para qualquer operacéo profissional.

Aplicacodes

Este carro de servigo € ideal para uma vasta gama de aplicagdes na hotelaria e restauracéo, desde o
transporte de alimentos e bebidas em salas de jantar até a recolha de louga suja em cozinhas. E
perfeito para restaurantes, hotéis, hospitais, escolas e cantinas industriais que procuram otimizar a
logistica interna, melhorar a higiene e aumentar a eficiéncia operacional.

A sua robustez e design funcional tornam-no adequado para servi¢cos de catering, buffets e eventos,
onde a agilidade e a capacidade de carga s&o cruciais. E igualmente Gtil em armazéns de alimentos
e areas de preparacao, facilitando a organizacao e 0 acesso rapido a materiais e equipamentos.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Estantes

Capacidade de carga por estante

Distancia entre bandejas

Material da estrutura

Material das prateleiras

Rodas

Diametro das rodas

Protecao

Dimens®8es da estante (Largura x
Profundidade)

Dimens®8es exteriores (Largura x
Profundidade x Altura)

130 kg

570 mm

Tubo de aco inoxidavel 18/10

Aco inoxidavel 18/10 (embutidas, insonorizadas)

4 giratérias em borracha (2 com travéo)

125 mm

Para-choques em borracha

900 mm x 500 mm

925 mm x 525 mm x 932 mm



