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Elemento aquecedor para estante 1200mm elétrico

Informacoes do Produto

SKU: SM5890512 Modelo: 5890512

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5890512

Descricao Resumida



Elemento aquecedor elétrico de 1200mm e 1000W para manter alimentos quentes.

Facil montagem sob estantes. Construcado robusta em ago inox.

Descricao Completa

Elemento Aquecedor Estante — Elemento Aquecedor para Estantes —
Principais Vantagens

Este elemento aquecedor (também conhecido como resisténcia para estantes) foi concebido para
manter os seus alimentos a temperatura ideal, garantindo a sua frescura e seguranca alimentar em
ambientes de restauracdo profissional. E uma solucéo robusta e duradoura, construida em aco
inoxidavel AISI 304, material reconhecido pela sua excelente resisténcia a corroséo e facilidade de

limpeza.

Com uma instalacao simplificada sob a sua estante de mesa, este equipamento evita a perda de
calor e otimiza 0 espaco da sua cozinha industrial ou linha de self-service. A sua construcdo permite
uma integracdo discreta e eficiente, crucial em cozinhas com elevada afluéncia e necessidade de

organizagao.

Investir neste aquecedor significa otimizar a sua operacao diaria, reduzir o desperdicio alimentar e
assegurar a satisfacdo dos seus clientes, ao servir sempre pratos na temperatura correta. E uma
peca fundamental para qualquer linha de buffet, refeitdrio ou servico de catering que preze pela

qualidade e eficiéncia.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitorios, servicos de catering e qualquer estabelecimento Horeca
que utilize estantes de mesa para exposicao ou manutencdo de alimentos quentes. Perfeito para
linhas de buffet self-service, onde a consisténcia da temperatura dos pratos é essencial para a
experiéncia do cliente e para o cumprimento das normas de seguranca alimentar.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel AISI 304

Resisténcias 2



Poténcia Total 1000 W

Dimensdes (LPA) 1200 x 160 x 70 mm

Alimentacéo 230 V/ 50-60 Hz / 1~



