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Plancha Snack a Gas 98cm com 3 Queimadores e Placa Aco

Informacoes do Produto

SKU: SM5130322 Modelo: 5130322

Marca: Sammic EAN: 8435561000602

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561000602
Modelo 5130322

Descricao Resumida



Plancha a gés profissional com 3 queimadores e placa de aco de 6mm. Ideal para

snacks em hotelaria e restauracdo, com 983x395mm de superficie.

Descricao Completa

Plancha Snack a Gas — Principais Vantagens

A plancha snack a gas (também conhecida como chapa ou griddle) € um equipamento essencial
para qualquer cozinha profissional, oferecendo uma superficie de cocgéo robusta e eficiente para a
preparacao rapida de uma vasta gama de alimentos. Concebida para o setor HORECA, esta unidade
garante durabilidade e um desempenho consistente em ambientes de uso intensivo, destacando-se
pela sua estrutura em aco inoxidavel, que proporciona uma excecional resisténcia a corrosédo e
facilidade de manutencéo.

Equipada com trés queimadores independentes, a plancha permite um controlo preciso da
temperatura em diferentes zonas da placa, otimizando o processo de confecdo e a eficiéncia
energética. A sua placa de aco de grande dureza, com 6 mm de espessura, assegura uma
distribuicdo uniforme do calor e uma excelente retencéo térmica, ideal para grelhar carnes, peixes,
vegetais ou tostas com resultados perfeitos. Além disso, a seguranca é reforcada por torneiras de

grande precisdo com valvula de seguranga, garantindo um funcionamento fiavel e controlado.

Pensada para a praticidade e higiene, inclui um recipiente recolhedor de gordura de tamanho
generoso, facilmente extraivel e lavavel, o que simplifica as tarefas de limpeza pos-servico. Este
design ergondmico contribui para um fluxo de trabalho mais eficiente e para a manutencdo dos mais
altos padrdes de higiene na sua cozinha profissional.

Aplicacdes

Esta plancha a gas é perfeitamente adequada para uma diversidade de estabelecimentos no setor
HORECA, incluindo restaurantes, cafés, bares, hotéis e cozinhas industriais. E ideal para casas de
hambulrgueres e estabelecimentos de fast-food que necessitam de uma solucdo robusta para a
preparacdo continua de snacks e refeicdes rapidas. A sua capacidade e design robusto tornam-na
também uma excelente escolha para eventos de catering ou espagos com elevado volume de
producéo, onde a rapidez e a consisténcia sao cruciais.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Estrutura

Recipiente de Gordura

Torneiras

Queimadores

Placa de Cozedura

Tipo de Aparelho

Superficie de Aco

Poténcia Total

Superficie da Placa

Dimensodes Exteriores
(LPA)

Peso Liquido

Aco inoxidavel

Extraivel, de tamanho grande e facil de limpar

Grande precisdo com valvula de seguranca

3, com acendedor independente, em aco inoxidavel com revestimento
de titanio

Aco de grande dureza, 6 mm de espessura

Gas (nao elétrico)

Sim

9300 W

983 mm x 395 mm

1020 mm x 507 mm x 234 mm

36 kg



