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Plancha a Gas 800mm | Superficie Aco | 3 Queimadores

Informacoes do Produto

SKU: SM5130317 Modelo: 5130317

Marca: Sammic EAN: 8435561000596

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561000596
Modelo 5130317

Descricao Resumida



Plancha a gas profissional com 3 queimadores e superficie de aco de 783x395mm.

Ideal para restaurantes e hotelaria, garantindo coccao eficiente e facil limpeza.

Descricao Completa

Plancha a Gas Profissional — Principais Vantagens

Esta plancha a gas (também conhecida como chapa ou grelhador) foi concebida para oferecer um
desempenho excecional em ambientes de restauracdo e hotelaria. Com uma estrutura robusta em
aco inoxidavel, garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, essenciais para 0 uso intensivo diario.
A superficie de cocgdo em aco de alta dureza assegura uma distribuicdo uniforme do calor, ideal
para grelhar uma vasta gama de alimentos na perfei¢ao.

Equipada com trés queimadores independentes e torneiras de grande precisdo com valvula de
seguranca, proporciona controlo total sobre a temperatura e o consumo de gas. A sua robustez e
funcionalidades avancadas contribuem para uma operacao eficiente e segura, permitindo aos chefs
concentrar-se na arte de bem cozinhar. O sistema de recolha de gordura, extraivel e facil de limpar,
simplifica as tarefas de manutencéo, otimizando o tempo da sua equipa.

Aplicacbes

Este equipamento é ideal para uma variedade de estabelecimentos HORECA, desde restaurantes de
cozinha rapida e hamburguerias a hotéis e refeitérios industriais. E perfeitamente adequado para a
preparacdo de carnes, peixes, vegetais e até panquecas ou ovos, permitindo uma cocg¢éo rapida e
simultanea gracas aos trés queimadores independentes.

A sua capacidade de manter temperaturas constantes e a vasta superficie de trabalho tornam-no
indispensavel para servicos com alto volume de clientes, garantindo sempre resultados de elevada
qualidade. A facilidade de limpeza e a durabilidade do equipamento asseguram um investimento a
longo prazo para qualquer cozinha profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Estrutura Aco inoxidavel

Recipiente de Gordura Extraivel, grande capacidade, facil limpeza



Caracteristica

Queimadores

Acendedor

Placa de Coccéo

Tipo de Energia

Poténcia Total

Superficie da Placa

Dimensdes Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido

Detalhe

3, de aco inoxidavel com revestimento de titanio

Independente para cada queimador

Aco de grande dureza, 6 mm de espessura

Gas

8250 W

783 mm x 395 mm

800 mm x 507 mm x 234 mm

26 kg



