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Prancha Elétrica Canelada GRS-5 | 255x225mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5100030 Modelo: 5100030

Marca: Sammic EAN: 8435561005010

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561005010
Modelo 5100030

Descricao Resumida



Prancha elétrica canelada GRS-5 para uso profissional. Ideal para grelhar carnes, peixe

e sanduiches, com 1800W, superficie de 255x225mm e termdstato até 250°C.

Descricao Completa

Prancha Elétrica Canelada — Principais Vantagens

A prancha elétrica canelada (griddle) GRS-5 é o equipamento ideal para cozinhas profissionais que
procuram eficiéncia e versatilidade na confecdo de diversos alimentos. A sua superficie canelada
permite uma cocc¢do uniforme, criando aquela marcacdo apetitosa tipica de grelhados, ao mesmo

tempo que assegura uma excelente distribuicdo de calor.

Construida em aco inoxidavel de alta durabilidade, esta prancha foi concebida para suportar 0 uso
intensivo em ambientes HORECA, garantindo uma longa vida util e facil manutencao. O termdstato
regulavel até 250°C oferece um controlo preciso da temperatura, adaptando-se as necessidades de
cada receita e tipo de alimento.

A tampa grill regulavel em altura, com inclinagdo e travao, proporciona flexibilidade total na
preparacdo, quer seja para selar carnes, aquecer sanduiches ou cozinhar legumes. O sistema de
recolha de gordura frontal simplifica a limpeza, contribuindo para a higiene e seguranca alimentar da

sua cozinha.

Aplicacbes

Este equipamento € perfeitamente adequado para restaurantes, bares, cafés e outros
estabelecimentos de restauracdo rapida que necessitem de grelhar uma variedade de produtos,
desde carnes e peixes a vegetais e sanduiches. A sua compacidade torna-a ideal para cozinhas com
espaco limitado, nomeadamente em areas de snack ou balcao.

E uma solucao robusta para o servico de almocos e jantares de elevado movimento, bem como para
0 pequeno-almoco e lanches, onde a versatilidade e a rapidez sdo cruciais para satisfazer os
clientes. A capacidade de ajustar a tampa permite ainda a preparacéo de alimentos com diferentes

espessuras.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Carrocaria Aco inoxidavel

Placa de Base Canelada

Tampa Grill Canelada, regulavel em altura com inclinagdo e travao
Termoéstato Regulavel até 250°

Recolhedor de Gordura Frontal

Poténcia Total 1800 W

Alimentacéo Elétrica 230V /50-60 Hz / 1~

Plugue EU

Superficie da Placa 255 mm x 225 mm

Dimensdes Exteriores (L x P x A) 400 mm x 435 mm x 240 mm

Peso Liquido 20 kg



