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Extrator de Fumos 400 m3/h em Aco Inoxidavel para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: SM5121144 Modelo: 5121144

Marca: Sammic EAN: 8435561006314

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561006314
Modelo 5121144

Descricao Resumida



Extrator de fumos em ago inox com 400 mdh de capacidade, ideal para cozinhas

profissionais. Dimensdes: 975x965x120 mm.

Descricao Completa

Extrator de Fumos Profissional — Principais Vantagens

Concebido para as exigéncias da hotelaria e restauracéo, este extrator de fumos (também conhecido
como hotte ou coifa) em aco inoxidavel é a solucao ideal para manter a qualidade do ar em cozinhas
profissionais. A sua construcao robusta garante durabilidade e resisténcia a corroséo, indispensaveis

num ambiente de uso intensivo.

Com uma capacidade de extracdo de 400 m3/h, este equipamento assegura a remocao eficaz de
vapores, gorduras e odores, contribuindo para um ambiente de trabalho mais saudavel e confortavel.
A facilidade de limpeza e manutencao séo caracteristicas chave, permitindo uma operacao higiénica
e eficiente.

Aplicacdes

Este extrator é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, desde
pequenos restaurantes e cafés até cozinhas industriais de hotéis e cantinas. E a escolha acertada
para locais que necessitam de uma solucao de ventilacdo potente e fidvel para manter os padrées de
higiene e bem-estar dos colaboradores.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade de extracao 400 m3/h
Material Aco inoxidavel
Largura 975 mm
Profundidade 965 mm
Altura 120 mm

Peso liquido 10.17 kg



