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Maquina de Crepes Elétrica Profissional 1 Placa @350mm 2200W

Informacoes do Produto

SKU: SM5130512 Modelo: 5130512

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5130512

Descricao Resumida




Magquina de crepes elétrica profissional com placa de @350mm e 2200W, ideal para uso

intensivo em hotelaria e restauragédo. Garante crepes perfeitos.

Descricao Completa

Maquina de Crepes Elétrica — Principais Vantagens

Criada para o ritmo intenso da restauracao profissional, esta maquina de crepes oferece uma
solucéo robusta e altamente eficiente para a confecdo de crepes (ou crépes) perfeitos, garantindo
rapidez e qualidade em cada preparac¢do. A sua construcao em aco inoxidavel assegura durabilidade
e uma limpeza facil, essenciais em qualguer ambiente HORECA.

A placa de ferro fundido com um tratamento antiaderente livre de revestimentos facilita a utilizacéo e
a manutencgao, otimizando o fluxo de trabalho. A distribuicdo uniforme do calor por toda a superficie
da placa é crucial para crepes consistentemente dourados e com a textura ideal, maximizando a

satisfagdo do cliente.

Este equipamento elétrico € uma escolha versétil para cozinhas com foco na eficiéncia energética e
na producao continua. E ideal para estabelecimentos que procuram um desempenho fiavel, de forma
a corresponder as exigéncias de um servico de qualidade superior.

Aplicacdes

Esta maquina de crepes elétrica é particularmente adequada para restaurantes, cafés, bares,
pastelarias e hotéis que desejam adicionar crepes frescos e saborosos ao seu menu. A sua
capacidade de producdo € ideal tanto para servicos de pequeno-almoco e brunch quanto para
lanches e sobremesas ao longo do dia, adaptando-se a qualquer tipo de negdcio de hotelaria.

Perfeita para operacfes com volumes médios a altos, onde a rapidez e a consisténcia na confecao
S&0 cruciais, esta maquina assegura eficiéncia e rentabilidade. E, igualmente, uma excelente op¢ao
para caterings e eventos, proporcionando uma solugéo pratica e eficaz para a preparacao de iguarias
no local.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Material de Construcao Aco inoxidavel



Diametro da Placa

Poténcia Total

Alimentacéo Elétrica

Tipo de Plugue

Largura

Profundidade

Altura

Peso Liquido

1 x 350 mm

2200 W

230V /50-60 Hz / 1~

EU

425 mm

505 mm

145 mm

16 kg



