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Liquidificador de Baixa Velocidade Elétrico LL-60

Informacoes do Produto

SKU: SM5410008 Modelo: 5410008

Marca: Sammic EAN: 8435561000749

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561000749
Modelo 5410008

Descricao Resumida



Liquidificador de baixa velocidade LL-60 para extragdo a frio de sumos. Motor potente,
240W, ideal para HORECA. Dimensdes: 120x230x370mm.

Descricao Completa

Liquidificador de Baixa Velocidade — Principais Vantagens

Este liquidificador de baixa velocidade (ou extrator de sumos por prensagem a frio) foi concebido
para o setor HORECA e hotelaria, garantindo a maxima preservacdo de vitaminas e nutrientes
essenciais de frutas e legumes. A sua tecnologia de extracdo a frio é ideal para estabelecimentos
que procuram oferecer sumos frescos e nutritivos aos seus clientes, mantendo as propriedades

organoléticas dos ingredientes.

Equipado com um motor potente que oferece grande forca de extracdo, este equipamento é robusto
e fidvel, perfeito para uso continuo em ambientes profissionais. A baixa velocidade de rotacéo
minimiza a oxidacao e o aquecimento, resultando em sumos de maior qualidade e durabilidade.

Aplicacdes

Ideal para bares, restaurantes, hotéis e pastelarias que desejam diversificar a sua oferta com sumos
naturais e detox. A sua eficiéncia e facilidade de limpeza tornam-no uma escolha pratica para
estabelecimentos com grande fluxo de clientes e para cozinhas conscientes da importancia de uma

alimentacao saudavel e nutritiva.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Velocidade 60-70 rpm

Poténcia Total 240 W

Alimentacao Elétrica 230V /50-60 Hz /1~ (1.5 A)
Largura 120 mm

Profundidade 230 mm

Altura 370 mm



Peso Liquido 7.2 kg



