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Abre-latas Industrial EZ-40 — Seguro e Higiénico para Horeca

Informacoes do Produto

SKU: SM5040010 Modelo: Elementos Neutros

Marca: Sammic EAN: 8435561006192

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561006192
Modelo Elementos Neutros

Descricao Resumida



Abre-latas industrial EZ-40 confiavel para Horeca, abre até 40 latas/dia. Seguro e

higiénico, com laminas antibacterianas. Altura Gtil: 560 mm.

Descricao Completa

Abre-latas Industrial EZ-40 — Principais Vantagens

Desenhado para o ambiente exigente da restauracdo e hotelaria, o abre-latas industrial (também
conhecido como abridor de latas profissional) EZ-40 oferece a solugéo ideal para cozinhas de alto
volume. A sua capacidade de abrir até 40 latas por dia garante uma eficiéncia inigualavel, otimizando
o fluxo de trabalho e a produtividade da sua equipa.

A seguranca € uma prioridade, com caracteristicas inovadoras nas laminas e engrenagens que
previnem a formacdo de fragmentos metdlicos ou arestas cortantes, protegendo tanto o operador
como a integridade dos alimentos. A constru¢do robusta, com materiais de qualidade alimentar
resistentes, assegura uma operacao suave e duradoura, minimizando o desgaste e a necessidade
de manutencao.

Este abre-latas destaca-se pela sua higiene superior. As laminas, dotadas de tratamento
antibacteriano, e o revestimento preto antibacteriano, que permite a facil identificagdo da sujidade,
simplificam significativamente a limpeza. O porta-laminas é facilmente desmontavel e lavavel na

maquina de lavar loica, garantindo uma sanitizagdo completa e sem esforgos.

Aplicacodes

O abre-latas EZ-40 é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos do setor
HORECA e hotelaria, incluindo restaurantes, hotéis, refeitérios industriais e empresas de catering
que lidam com um volume significativo de latas diariamente. E a ferramenta essencial para cozinhas
profissionais que procuram um equipamento fiavel, rapido e higiénico, otimizado para tarefas
continuas e exigentes.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade de Abertura Até 40 latas/dia

Seguranca Anti-fragmentos e anti-arestas cortantes



Caracteristica

Materiais

Laminas

Revestimento

Lavagem

Certificacao

Altura atil

Largura

Profundidade

Altura

Peso liquido

Detalhe

Grau alimentar, resistentes

Tratamento antibacteriano

Preto, antibacteriano

Porta-laminas desmontavel, lavavel na maquina de loica

NSF Internacional

560 mm

110 mm

250 mm

800 mm

2.5kg



