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Fiambreira Automatica GAE-300 Elétrica, Lamina 300 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5050082 Modelo: 5050082

Marca: Sammic EAN: 8435561005423

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561005423
Modelo 5050082

Descricao Resumida



Fiambreira automatica elétrica com lamina de 300 mm e contador de fatias. Ideal para

cortes precisos de carnes frias em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Fiambreira Automatica GAE-300 — Principais Vantagens

A fiambreira automatica (também conhecida como cortador de carne fria) GAE-300 é um
equipamento robusto e de alto desempenho, concebido para as exigéncias da hotelaria, restauracéo
e cozinhas industriais. Com a sua transmissao por engrenagem e dois motores independentes para
lamina e carro, este equipamento garante cortes precisos e consistentes, elevando a eficiéncia

operacional do seu negdcio.

Fabricada em liga especial de aluminio anodizado, a fiambreira assegura a maxima higiene e
resisténcia a corrosao, fatores cruciais para ambientes profissionais. O motor ventilado de grande
poténcia permite um funcionamento continuo, mesmo em tarefas intensivas, otimizando o fluxo de
trabalho e reduzindo o tempo de preparacao.

A facilidade de uso é complementada pela regulacdo decimal da espessura de corte, oferecendo
versatilidade para diversas aplicacdes, desde fatias muito finas a cortes mais robustos, com um
maximo de 14 mm. O contador de fatias integrado otimiza o controlo da produ¢do, minimizando
desperdicios e garantindo porgfes uniformes.

Aplicacodes

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais, como
restaurantes, charcutarias, supermercados, hotéis e cozinhas de catering. A sua capacidade de corte
de 190 mm x 190 mm para produtos quadrados e 215 mm para redondos torna-a adequada para
processar diversos tipos de carne fria e enchidos.

E particularmente recomendada para negécios com volume médio a alto de producdo, onde a
rapidez, a precisao e a uniformidade do corte sdo essenciais. Desde a preparacdo de pratos em
restaurantes até ao fatiamento de produtos em charcutarias, a GAE-300 oferece uma solugéo
eficiente e fiavel para as suas necessidades diarias.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe



Diametro da Lamina

Capacidade de Corte Quadrado

Capacidade de Corte Redondo

Capacidade de Corte Retangular

Espessura de Corte

Velocidade da Lamina

Fatias por Minuto

Percurso do Carro

Poténcia Total

Alimentacéo Elétrica

Dimens&es Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido

300 mm

190 mm x 190 mm

215 mm

250 mm x 190 mm

0 mm a 14 mm

270 rpm

36-106

310 mm

400 W

230V /50 Hz /1~

690 mm x 540 mm x 600 mm

50 kg



