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Placa para Picadora de Carne Unger 10 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM6056169 Modelo: 6056169

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 6056169

Descricao Resumida




Placa de 10 mm para picadoras de carne profissionais, compativel com sistemas
Enterprise e Unger de duplo corte. Essencial para uniformidade e qualidade em
cozinhas HORECA.

Descricao Completa

Placa Picadora Carne — Placa para Picadora de Carne — Principais
Vantagens

Esta placa de 10 mm foi concebida para otimizar o desempenho de picadoras de carne profissionais,
assegurando um corte preciso e eficiente. E compativel com sistemas Enterprise e Unger de duplo
corte, 0 que a torna uma escolha versatil para diversas aplicagbes em cozinhas industriais.

A construcdo robusta garante durabilidade e resisténcia ao desgaste, minimizando a necessidade de
substituicdes frequentes e contribuindo para a manutencgéo da produtividade no seu estabelecimento.
A qualidade do corte é fundamental para a preparacéo de carnes, e esta placa foi desenvolvida para
atender as mais altas exigéncias do setor HORECA.

Aplicacdes

Ideal para talhos, restaurantes, hotéis e indUstrias de processamento de carne que utilizam picadoras
do tipo PS-12, PS-22, PS-32, e modelos refrigerados. Garante a obtencéo de carne picada com a
granulagcdo desejada para enchidos, hambulrgueres e outras preparacdes culinarias que requerem
uniformidade e qualidade.

Especificacbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimenséo da Placa 10 mm
Compatibilidade de Sistemas Enterprise, Unger (duplo corte)

Picadoras Compativeis PS-12, PS-22, PS-32, Picadoras Refrigeradas



