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Placa para Picadora de Carne Unger 32-R 4.5 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM6056183 Modelo: 6056183

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Sttt I P R TS TR CR AL AR R APy e

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 6056183

Descricao Resumida



Placa de 4.5 mm para picadoras de carne com sistema Unger (duplo corte), ideal para

moagem precisa em cozinhas profissionais e talhos.

Descricao Completa

Placa para Picadora de Carne Unger — Principais Vantagens

Desenvolvida para picadoras de carne profissionais (também conhecidas como trituradores de carne
ou moedores de carne), esta placa assegura um desempenho superior e cortes precisos. Ideal para
estabelecimentos que exigem uniformidade e qualidade no processamento de carne, otimizando a

preparacédo de diversos produtos carneos.

Fabricada para durar, esta placa de 4.5 mm é compativel com sistemas Unger (duplo corte) e
garante uma moagem eficiente, contribuindo para a durabilidade dos equipamentos e a consisténcia
dos resultados finais. A sua construcdo robusta minimiza o desgaste, prolongando a vida util do
componente.

A substituicdo regular de placas desgastadas é crucial para manter a qualidade do produto picado e
a eficiéncia da picadora, prevenindo esforco excessivo no motor e garantindo a seguranca alimentar.
Este componente é essencial para cozinhas industriais, talhos, restaurantes e qualquer negécio
HORECA que processe carne.

Aplicacbes

Esta placa é indispensavel em talhos para a preparacdo de carne picada fresca, em restaurantes
para a confe¢cdo de hamburgueres e alméndegas de qualidade, e em cozinhas de hotelaria que
necessitem de processar grandes volumes de carne. E igualmente adequada para fabricas de

enchidos e charcutarias que exijam um corte fino e uniforme.

A sua compatibilidade com picadoras de carne de diferentes modelos (PS-12, PS-22, PS-32) e
sistemas de duplo corte Unger oferece flexibilidade, tornando-a uma escolha versétil para diversos

cenarios de processamento alimentar intensivo.
Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensao 4.5 mm



Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Picadoras de carne PS-12 / PS-22 / PS-32, picadoras
refrigeradas, sistemas Enterprise e Unger (duplo corte)

Tipo de Placa Sistema Unger 32-R



