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Placa para Picadora de Carne Unger 3 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM6056164 Modelo: 6056164

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 6056164

Descricao Resumida




Placa de corte de 3 mm para picadoras de carne PS-12, PS-22, PS-32 e modelos

refrigerados com sistema Unger. Garante corte preciso e uniforme.

Descricao Completa

Placa Picadora de Carne Unger — Placa para Picadora de Carne Unger —
Principais Vantagens

Esta placa de corte de 3 mm oferece precisao e eficiéncia superiores para picadoras de carne
profissionais, garantindo um processamento de alimentos consistente e de alta qualidade. Essencial
para estabelecimentos Horeca e cozinhas industriais que exigem o melhor em desempenho e
durabilidade.

Desenvolvida para total compatibilidade com sistemas Unger (duplo corte) e Enterprise, esta placa
assegura um ajuste perfeito e uma operacdo sem falhas. A sua robustez otimiza a produtividade,
minimizando o tempo de inatividade e aumentando a rentabilidade do seu negdcio.

A qualidade de fabrico destas placas garante uma vida Util prolongada, mesmo sob uso intensivo.
Invista numa peca de reposicdo que mantém 0s seus equipamentos a funcionar na perfeicao,
produzindo resultados uniformes para todas as suas preparacdes culinérias.

Aplicacdes

Ideal para talhos, restaurantes, hotéis e cozinhas de grande volume (centrais de producao) que
utilizam picadoras de carne de alto desempenho. Perfeita para a preparacdo de carne picada fina
para enchidos, hamburgueres gourmet e outras receitas que exijam um corte preciso e homogéneo.

E igualmente adequada para picadoras refrigeradas, mantendo a temperatura ideal durante o
processo de corte, o que é crucial para a seguranca alimentar e a qualidade do produto final em

ambientes de producédo continua.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Compatibilidade Picadoras de Carne PS-12 / PS-22 / PS-32, picadoras
refrigeradas

Sistema de Corte Enterprise e Unger (duplo corte)



Caracteristica Detalhe

Dimenséao 3mm

SKU Interno SM6056164



