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Placa para Picadora de Carne Unger 32 - 8 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM2051777 Modelo: 2051777

Marca: Sammic EAN: 8435561005935

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561005935
Modelo 2051777

Descricao Resumida



Placa Unger 32 com 8 mm de diametro para picadoras de carne profissionais PS-

12/22/32 e sistemas refrigerados.

Descricao Completa

placa picadora carne Unger — Placa para Picadora de Carne Unger —
Principais Vantagens

Desenvolvida para otimizar o desempenho das picadoras de carne profissionais, esta placa (também
conhecida como disco de corte) garante uma preparacao eficiente e homogénea de diversos tipos de
carne. E um componente essencial para estabelecimentos HORECA e cozinhas industriais que
procuram precisao e durabilidade no processamento de alimentos.

A sua construcdo robusta assegura uma longa vida Util e consisténcia nos resultados, minimizando a
necessidade de substituicdes frequentes e contribuindo para a poupanca operacional. Ideal para
manter a produtividade elevada mesmo em ambientes de uso intensivo.

Aplicacdes

Esta placa é indispensavel em talhos, restaurantes, hotéis e pastelarias que possuam picadoras de
carne dos modelos PS-12, PS-22, PS-32, bem como picadoras refrigeradas com sistemas Enterprise
e Unger (duplo corte). Permite a preparacdo de carne picada para enchidos, hamburgueres,
almbndegas e outros produtos, com um calibre uniforme de 8 mm.

E perfeita para operacdes que exigem um alto volume de produgdo, garantindo que a carne seja
processada de forma rapida e com a textura desejada para diferentes receitas.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Placa Unger 32

Diametro do Orificio 8 mm

Compatibilidade Picadoras de carne PS-12, PS-22, PS-32, e picadoras

refrigeradas com sistemas Enterprise e Unger (duplo corte)



