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Placa para Picadora de Carne Unger 32 de 6 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM2051776 Modelo: 2051776

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

— Sammic

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 2051776

Descricao Resumida



Placa de corte Unger 32 para picadoras de carne profissionais, com perfuragdes de 6

mm, garantindo cortes precisos e consistentes para HORECA.

Descricao Completa

Placa Picadora Carne Unger 32 — Placa para Picadora de Carne Unger 32

— Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia e a qualidade do corte na sua cozinha profissional com a placa para picadora
de carne Unger 32. Projetada para equipamentos de alto desempenho, esta placa garante um
processamento consistente e preciso, essencial para a preparacao de diversos produtos carneos em

escala industrial ou de restauracéo.

Esta placa (também chamada crivo ou disco de corte) € um componente crucial para a producao de
carne picada de exceléncia. A sua concecao robusta e o material de alta qualidade asseguram uma
durabilidade superior e uma performance fiavel, mesmo sob utilizacdo intensiva em ambientes
HORECA.

Aplicacdes

Ideal para talhos, restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que utilizam picadoras de carne com
sistemas Enterprise e Unger (duplo corte). E compativel com picadoras PS-12, PS-22 e PS-32, bem
como picadoras refrigeradas, oferecendo versatilidade e assegurando a consisténcia da carne picada

para enchidos, hamburgueres e outras preparagdes.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Picadoras de carne PS-12, PS-22, PS-32 e picadoras
refrigeradas

Sistema de Corte Enterprise e Unger (duplo corte)

Diametro dos Furos 6 mm



