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Placa para Picadora de Carne 4.5 mm, Sistemas Enterprise e Unger

Informacoes do Produto

SKU: SM2052014 Modelo: 2052014

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 2052014

Descricao Resumida



Placa de picar carne de 4.5 mm, perfeita para picadoras PS-12, PS-22, PS-32 e

modelos refrigerados. Compativel com sistemas Enterprise e Unger.

Descricao Completa

Placa Picadora de Carne — Placa para Picadora de Carne — Principais
Vantagens

Esta placa de picar carne, concebida para sistemas Enterprise e Unger, garante a maxima eficiéncia
e durabilidade em ambientes de cozinha profissional. Essencial para talhos, restaurantes, e cozinhas
industriais, oferece um corte preciso e uniforme, otimizando o processo de preparacdo de carne

moida e outros produtos.

Fabricada com materiais robustos de alta qualidade, esta placa suporta 0 uso intensivo e continuo,
assegurando um desempenho fiavel e uma longa vida Util. A sua concec¢éo especifica para maquinas
de grande capacidade contribui para uma operacao fluida, minimizando interrup¢des e aumentando a
produtividade.

Aplicacdes

Desenvolvida para picadoras de carne de grande porte, como as séries PS-12, PS-22, e PS-32, esta
placa é ideal para estabelecimentos com elevado volume de produgdo. Perfeita para talhos,
restaurantes de alta cozinha, hotéis, e cozinhas de catering que exigem consisténcia e precisao no
processamento de carne. Também compativel com picadoras refrigeradas.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensao 4.5 mm
Compatibilidade Picadoras PS-12 / PS-22 /| PS-32, Picadoras Refrigeradas

Sistemas de Corte Enterprise e Unger (duplo corte)



