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Placa para Picadora de Carne 32 tipo Enterprise Unger, 3mm

Informacoes do Produto
2052051

SM2052051 Modelo:

SKU:
EAN: N/D
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Marca:
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Especificacoes
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Marca
2052051

Modelo

Descricao Resumida



Placa de 3mm para picadoras de carne profissionais PS-12, PS-22, PS-32 e sistemas

Enterprise Unger. Garante picado fino e uniforme.

Descricao Completa

placa picadora carne 3mm — Placa para Picadora de Carne 3mm —
Principais Vantagens

Esta placa (disco de corte) de 3 mm foi concebida especificamente para garantir um desempenho
excecional em picadoras de carne profissionais. Fabricada com materiais de alta qualidade, oferece
uma durabilidade superior a ambientes de uso intensivo, ideal para restauracdo, hotelaria e talhos.

A sua precisdo de corte optimizada assegura resultados consistentes e eleva a qualidade da carne
picada, melhorando a eficiéncia operacional e a satisfacdo do cliente. E uma peca essencial para
manter a sua picadora sempre no auge da produtividade.

Compativel com sistemas Enterprise e Unger (duplo corte), esta placa é versatil e adapta-se a
diversas configuragfes de equipamento, facilitando a substituicdo e manutencao.

Aplicacoes

Ideal para cozinhas industriais, talhos, restaurantes, hotéis e qualquer estabelecimento que utilize
picadoras de carne de grande volume para processamento diario. Garante um picado fino e
uniforme, essencial para hamburgueres, enchidos e outros preparados de carne. Essencial para
renovar ou substituir placas desgastadas, mantendo a higiene e a seguranca alimentar.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimenséo 3 mm
Compatibilidade Picadoras de carne PS-12 / PS-22 / PS-32, sistemas

Enterprise e Unger (duplo corte)



