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Placa para Picadora de Carne 4.5 mm

Informacoes do Produto

SKU: SM2051014 Modelo: 2051014

Marca: Sammic EAN: 8435561001449

Imagens do Produto

-
e Sammic

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561001449
Modelo 2051014

Descricao Resumida



Placa de 4.5 mm para picadoras de carne profissionais. Garante corte preciso e

uniforme para sistemas Enterprise e Unger, ideal para HORECA.

Descricao Completa

placa picadora carne — Placa para Picadora de Carne — Principais

Vantagens

Esta placa de 4.5 mm foi desenvolvida para assegurar um desempenho excecional em picadoras de
carne profissionais, sendo um componente essencial para estabelecimentos HORECA exigentes.
Garante precisdo e homogeneidade no corte da carne, otimizando o processo de preparacdo e a
qualidade do produto final.

A sua concecao robusta e duradoura confere-lhe uma elevada resisténcia ao desgaste, mesmo sob
utilizacéo intensa e continua, prolongando a vida util do equipamento e reduzindo a necessidade de
substituicbes frequentes. E ideal para cozinhas industriais e talhos que procuram fiabilidade e

eficiéncia.
Aplicacdes

Esta placa é perfeitamente adequada para uma vasta gama de picadoras de carne de modelos como
PS-12, PS-22, PS-32 e picadoras refrigeradas, tanto para sistemas Enterprise como Unger (duplo
corte). E a solucdo ideal para restaurantes, hotéis e talhos que processam carne diariamente e

necessitam de componentes de alta performance.

A sua utilizacdo assegura um corte uniforme para a produgcédo de hamburgueres, enchidos ou carne
picada de qualidade superior, sendo indispensavel em operacfes de elevado volume e exigéncia

gastronomica.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimenséao 4.5 mm
Compatibilidade Picadoras PS-12, PS-22, PS-32, picadoras refrigeradas,

sistemas Enterprise e Unger



