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Motor para Picadora de Carne Industrial — 230-400V/50/3

Informacoes do Produto

SKU: SM1050212 Modelo: 1050212

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1050212

Descricao Resumida



Motor industrial para picadora de carne, aco inoxidavel. Producédo de até 280 kg/h,
1100W, 230-400V. Ideal para hotelaria e restauragao.

Descricao Completa

Motor Picadora Carne — Motor para Picadora de Carne Industrial —
Principais Vantagens

Este motor de elevada poténcia, concebido especificamente para picadoras de carne industriais,
oferece um desempenho robusto e fiavel em ambientes de alta exigéncia. A sua constru¢cdo em aco
inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, essenciais para a longevidade do
equipamento em cozinhas profissionais. Com este motor, a sua picadora de carne (também
conhecida como trituradora de carne) operard com maxima eficiéncia, transformando grandes

volumes de carne rapidamente e sem esforgo.

A facilidade de desmontagem do grupo picador (néo incluido, pedido em separado) para limpeza
sublinha a Ergonomia e a atencdo aos requisitos de higiene, cruciais no setor HORECA. A bandeja
desmontavel em acgo inoxidavel complementa esta funcionalidade, otimizando os processos de
higienizacdo e manutencao, o que contribui para um ambiente de trabalho mais seguro e produtivo.

Equipado com um interruptor de arranque e paragem intuitivo, este motor facilita o controlo
operacional, permitindo aos utilizadores gerir o equipamento com total seguranca e precisdo. E uma
solucdo energética eficiente, com alimentacdo elétrica versatil, adequada para diversas instalacdes

profissionais.

Aplicacobes

Este grupo motor é a base ideal para picadoras de carne utilizadas em restaurantes, talhos, hotelaria
e cantinas industriais. E perfeitamente adequado para estabelecimentos que necessitem de
processar grandes quantidades de carne diariamente, garantindo um rendimento maximo de até 280
kg por hora. A sua robustez torna-o indispensavel para tarefas intensivas, onde a velocidade e a
fiabilidade sao prioritarias.

A auséncia do grupo picador permite uma flexibilidade na escolha do componente mais adequado as
necessidades especificas de cada cozinha, otimizando o investimento e a personalizacao do
equipamento de acordo com o tipo de carne e o resultado desejado. E uma solucdo versatil para
gualquer operacao que exija a moagem eficiente e higiénica de carne.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Producéo Méaxima por Hora 280 kg
Diametro da Placa 82 mm
Dimens6es da Boca de Entrada 60 mm
Picadora Refrigerada N&o
Alimentacéo Elétrica 230V 400V /50Hz /3~ (4.8 A-2.8 A)
Conexdao Elétrica 3P+G
Poténcia Total 1100 W
Largura 310 mm
Profundidade 440 mm
Altura 480 mm

Peso Liquido 30 kg



